Programmes

@ Chocolat noir
@ Chocolat lacté www.bravofrance.fr
© Chocolat blanc
O Stracciatella

® Chocolat pistolet
O Libre

@ Beurre de cacao . Email: info@bravofrance.fr

© Séchage

Bravo France Sarl
Zac Les Radars - Immeuble Le Multitech
13 Rue Jean Jacques Rousseau - 91350 Grigny (France)

Tél. +33 1 69 43 50 50
Fax +33 1 69 06 72 58
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DonnéesTechniques

24

Capacité de la Cuve (kg)
Capacité minimum de la Cuve (kg)
Puissance max (kW) : : ‘ : : ” 3 el £ T AR
Tension/Phase/Hz 400/3/50 + N ‘ e oo ol . ] . _ "‘é
Absorbtion (A) : : : : WY !J
Disjoncteur (A)

Moteur de |'agitateur (KW)
Moteur de Vis sans fin (KW)
Puissance Compresseur (KW)
Fréon R 404 A (kg)
Condensation frigo
Section du Fil NP1 400 V
Decibel

Largeur du Tapis (cm)
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E\/O un produit
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\m‘ Equilibre thermique
automatique

—

Systéme de contréle automatique qui permet

a la machine la gestion de la température du

chocolat restant dans la cuve.
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@_\ Mémoires des
programmes

La machine maintient les températures
mémoarisées, préenregistrées par |'utilisa-
teur pour chaque programme et garde en
mémoire les réglages programmés.

4 | Enrobage partiel
® Réglage de la profondeur du chocolat

a immerger.

® Pour-une production maximum, utilisation
des produits a enrober sur toute la largeur

du tapis.

‘@\ Controle de

température

Un algorithme contréle les sondes de
derniéres générations (P.T 1000).

Les sondes détectent la température
au dixieme de degré ce qui permet un
maintien constant de la température au
coeur du chocolat.
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5 | Réglage de I'écran
Commande facile et intuitive, une logique

d'utilisation.

6 | Programme beurre
de cacao

Avantage de ce programme : plusieurs
passages de beurre de cacao facilitent le
changement de couleurs de couverture,
évitant toute manipulation contraignante.

/ ' Easy-cut systéme

Facilité et rapidité pour découper le
papier sans ralentir la production.

8  Tapis

Démontable pour faciliter le nettoyage.

Un saut en avant ! ”



