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FOUR FIXE 

BOIS—GAZ OU MIXTE 

Nombre de pizza ø cm  

et capacité 

Les composants du four sont construits à partir de matériaux réfractaires contenant une haute densité 

d'aluminium garantissant une grande stabilité thermique. La superficie de cuisson peut être une unique 

pièce de 80mm ou 5pièces de 60mm de haut. Tous les modèles sont préparés pour l'installation de nos 

brûleur à gaz. 

DOME : La courbure de la voûte sphérique est parfaitement arrondie et permet un parcours aérodyna-

mique des fumées. La hauteur est de 44cm depuis la superficie de cuisson. Le dôme repose extérieure-

ment sur la superficie de cuisson. 

REBORD : Profondeur du rebord de 35cm 

ISOLATION SUPERIEURE : L’isolation est faite à partir de fibre céramique résistant à une chaleur jusqu'à 

1.400 °C avec une épaisseur minimum de 20cm. 

ISOLATION INFERIEURE : Nous utilisons deux 

types d'isolation pour un total inférieur à 12cm. 

Sous la superficie de cuisson la température est 

d'environ 25-30°C, pour obtenir une importante 

économie d'énergie. Tous les fours sont fournis 

monté ou démonté. Les fours démontés sont 

fournis dans une unique palette avec finition de 

panneaux métallique et ont idéals pour un mon-

tage dans un environnement étroit.Les fours 

fixes montés sont fournis dans différentes tailles 

dans la version:  métallique,  dôme,  mosaïque 

La solution idéale pour une installation rapide en 

moins de 2 heures.stabilité thermique. 

FOUR A BOIS Øde la 

sole-A 

Cm 

Largeur 

B—Cm 

 

Profondeur 

C—Cm 

Largeur 

mini  

D-Cm 

Ouver-

ture P—

Cm 

Poids 

Metal 

KG 

Poids 

Dôme 

KG 

Poids 

Mosaïque 

KG 

   

         25 30 38 

GENOVA L 85 115 122 100 46 750 900 1000 5 3 2 

NAPOLI L 100 145 155 130 58 950 1100 1200 8 5 3 

MILANO L 115 150 160 130 58 1100 1300 1500 10 6 4 

VENEZIA L 145 180 190 130 58 1300 1500 1650 16 9 6 

ROMA L 165 200 220 130 58 1450 1750 1900 21 13 9 

Nombre de pizzas 

Ø cm et capacité 

FOUR A GAZ Øde la 

sole-A 

Cm 

Largeur 

B—Cm 

 

Profondeur 

C—Cm 

Largeur 

mini  

D-Cm 

Ouver-

ture P—

Cm 

Poids 

Metal 

KG 

Poids 

Dôme 

KG 

Poids 

Mosaïque 

KG 

   

         25 30 38 

GENOVA G 85 115 122 100 46 750 900 1000 6 4 2 

NAPOLI G 100 145 155 130 58 950 1100 1200 10 7 4 

MILANO G 115 150 160 130 58 1100 1300 1500 13 9 5 

VENEZIA G 145 180 190 130 58 1300 1500 1650 20 13 8 

ROMA G 165 200 220 130 58 1450 1750 1900 25 16 12 

Nombre de pizzas 

Ø cm et capacité 


