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LE DESIGN
Les poignées inox/alu itlustrent le souc de moindre détail qui confére a [architecture de
Modelec cette vision de perfection.

Trouvant place, selon le cas, sur votre point de vente, Modelec affichera votre sens de la
modernité.

LA PUISSANCE DE CHAUFFE RENFORCEE

Pour répondre aux rythmes de production imposant des cadences soutenues ou

ponctuelles tout en garantissant [a qualité de cuisson qui fait la renommée de notre

marque, Fringand a doté son four Modelec version 2 de performances renforcées :

= de vraies dalles en ciment réfractaire (ép. 20 mm] pour assurer un « bon fond »,

 des résistances blindées en inox de 14 mm de diamétre en sole et en volte garantissant
une diffusion de chaleur trés homogéne.

PRODUCTION DE BUEE INTENSIVE

* Une production de buée assurée par un appareil a buée, logé dans chaque chambre de
cuisson pour les fours 1 et 2 voies (largeur 40, 75, 90, 120, 150).

« Pour les fours 3 voies (largeur 180 ou 225) : en plus d’'un appareil 2 buée en inox par
chambre de cuisson, FRINGAND a rajouté un appareil 3 buée complémentaire pour
chaque étage situé sous le four avec une injection de buée a U'arriére de la chambre.
Bouton d'injection de buée sur les 2 colonnes (droite et gauche).
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SILE FOUR DOIT ETRE
ADOSSE CONTRE UN
MUR, IL EXISTE 2

POSSIBILITES :

1) Si le four est adossé A droite

* Raccordement résistance a gauche
« Tableau de commande a gauche

» Poignées de porte a gauche

2) Si le four est adossé 3 gauche
* Raccordement résistance a droite

» Tableau de commande 2 droite
« Poignées de porte 2 droite

MODULARITE

« 7 largeurs

« 10 profondeurs

* 2, 3,4, 5 étages au choix

* 2 hauteurs de chambre de cuisson
{180 mm - 230 mm)
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chacune répond aux critéres de qualité essentiels

recherchés par les professionnels.

1) simplicité d’utilisation

2) indépendance totale des commandes entre les différents étages
3) fiabilité

TABLEAU DE COMMANDE COMPRENANT

UNE COMMANDE TACTILE MANUELLE

INDEPENDANTE A CHAQUE ETAGE ET REGROUPANT
POUR CHAQUE ETAGE LES FONCTIONS SUIVANTES :

« Horloge de mise en route automatigue.
« Minuterie de cuisson.

= Temporisation injection de buée.

» Affichage température sole et voite.

TOUCHES TACTILES

» Aspirateur de buée.

= Injection de buée.

» Quverture oura [si électrique).

» Consigne de température sole/volte.

« Temps de cuisson et temps d'injection de buée.
« Marche forcée.

« Eclairage.

« Start/Stop.

« Marche/Arrét.

OPTION

Platine tactile avec programmes de cuisson.

TABLEAU DE COMMANDE

Horloge de mise en

route automatique ELECTROMECANIQUE
EN VERSION ANALOGIQUE, IL COMPREND :
Minutesie de cuisson « 1 horloge de mise en route automatique.

« 1 minuterie de cuisson.
= 1 temporisation injection de buée.

= Régulateur électronigue de température
sole et volite 3 chaque étage.

= Interrupteurs Marche/Arrét et éclairage
pour chaque étage.

Tempaorisation,
injection de buée

Régulateur électronique « Double commande de buée par bouton poussoir
de température pour chaque étage (1 poussoir sur chaque colonnej.
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NE FRINGAND

www.foursfringand.com

PUISSANCE DE RACCORTEMENT EN KW AVEC SUSFACE DE CLASSON U
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ATTENTION : sile four estéquipé dun ddvatear de facade, il faul rajouter 350 mm 3 L cote 0
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FRINGAND
depuis 1928

Usine de fabrication FRINGAND 2 ILLANGE
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