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® Cuisson soutenue, performante et reactive
m Etages autonomes

m Ragulstion independante des soles, voutes et buees
'E-l'l-l_'-"-_.ﬂ";l'. . )
= & Un nouveau régulateur par chambre de cuisson

intégrant les fonctions de commande de température

de solae, température de voute, minuterie de cuisson, injection

de buee, aclairage, modulation de puissance MODECO

& Chauffe par des résistances blindaes en inox avec une repartition
optimisée afin d"assurer une parfaite homogensite de cuisson

___m Mize en chauffe differée par programmateur de mise en route

NVEAS . i .

. B Caissons en inox et toles aluminiées pouwr une grande
reésistance a la comrosion.

® Dalles en materiaux refractaires a haute capacite
calorifique et 3 forte inertie, assurant une parfaite diffusion
de la chaleur et une excellente reactivite

# Forte isolation inter-caisson et peripherique avec
des materiaux (laine de roche) homogenes et a hauts
rendements energetiques

8 Production de buée abondante et genéreuse.

B Appareil 3 buee independant par chambre de cuisson.

. WHotte et extracteur largement dimensionnés

e — [extracteur bi-vitesse en option) pour une
— - = . . .
meilleure évacuation des buses.
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MICROTEC 3 Les six bouches
MIE3-180 &3 m? 168 245 365 215 2 & 63 x 188 250
MIE3-200 8,3 m® 220 250 395 215 2 & B3 x 185 330
ME3-280 10,3 m? 230 290 ABD 215 2 & B3 = 206 =]
MICROTEC 4 CQuatre étages Le confort du boulanger
ME4-120 5.5 m® 124 240 305 234 1 4 E3 = 1485 220
ME3-140 .8 m® 126 260 450 22 1 4 E3 x 206 220
ME4-160 7.7 m® 1&8 230 375 224 2 4 63 x 152 290
MIE4-130 B4 m? 168 245 395 224 2 8 63 x 185 220
MIE4-200 11,0 m® 220 250 365 274 2 8 B3 x 188 440
ME4-280 13.7 m? 220 290 4BD 224 2 a E3 = 204 220
MEBDL 5.2 m® 102 245 00 238 1 5 63 x 148 210
MEBDC 5.4 m* 168 160 232 238 1 5 1256 x 85 180
MIE1 20 &9 m? 124 240 365 240 1 5 B3 x 188 280
MIE1 40 8,5 m? 125 230 450 240 1 5 B3 x 206 320
ME1&D .6 m® 1&8 230 375 238 2 10 &3 = 152 3ro
ME18D 10,5 m* 168 245 305 238 2 10 &3 x 168 410
MEZDD 13.8 md 230 250 395 240 2 10 B3 = 144 550
MEZ8D AFAN 220 290 450 240 2 10 E3 x 206 &40
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