FOURS A CONVECTION ROTATIFS POUR PATISSERIE ET PAIN

ROTOR WIND est un four a convection pourvu d’un chariot rotatif a enfournement et défournement
rapide

fonctionnant a gaz, gas-oil ou électricité, indiqué pour les boulangeries et patisseries ayant une po-
tentialité de production considérable. Ces fours sont disponibles avec un tableau de commandes
électromécanique du type traditionnel ou avec un panneau électronique informatisé (optionnel)
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SUPERFICIE
MODELE DIM. EXT. | TEMP. | DECUISSON | ne PLATEAUX | POIDS | PUISSANCE
MODELO AxBxH cm MAX SUPERFICIE BANDEJAS K K
DE COCCION 9 v
ROTOR WIND 1E 92x126x226 | 300°C | 1.9m? 8 i) 350 13
ROTOR WIND 2E 107x144x226| 300°C | 23m? | Buswsctmoan | 410 13
ROTORWIND 3E 98x175%236 | 300°C | 3,6-4,3 m? [ 15/18 Wssdenl 650 235
ROTORWIND4E L 112x193x236| 300°C | 435525 | 1581 gop 28
o | 5.25-63 15/18
ROTORWIND4E F 150x148x236 | 300°C e st | 700 28
ROTORWINDSE L 133x245x270 | 300°C | 8,6 m? b gl 1.100 47
ROTOR WINDSE F 184x185x270| 300°C | 86 m? 38 e 1.380 1
Les modéles 1 et 2 sont équipés d'étuve de fermentation.
Los medelos 1y 2 son equipados con camara de fermentacicn.
SUPERFICIE PUISSANCE
MODELE DIM. EXT. |TEMP. | DECUISSON | nepLATEAUX | FOIDS POTENCIA
MODELO AxBxH cm | MAX | SUPERFICIE | BANDEJAS K Kw
DE COCCION 9 | gas ko (Keal | eket/elect. K
ROTOR WIND 16 92x126x234 [300°C | 19m? | Buvwoen | 470 |209 - o 2
@, F ]
ROTOR WIND 26 107x164x234 | 300°C | 23 m? | o b 470 | 23,3 - pooe 2
ROTORWIND 3G L 9817523 | 300°C | 36-43me | 1518 650 {337 mma 1
ﬁ ROTORWIND 36 F 137136x236 | 300°C | 36-43m7 | 118 | 50 337 pmom| 1
[ — oc | 4,355,725 1518 .
E] (——— ROTORWIND 46 L 12x193e36 | 300°C | 435525 | 518 | ogon {407 psen| 1
I ROTORWIND 46 F 150x148x736 | 300°C |5,25-63 2| I8 00 | 407 mmem | 1
. ROTORWIND 56 L 13345270 [300°C | B6m? | IBEMen | g 00 681 e | 2
. ROTORWIND 56 F 184x185270 | 300°C | B6m? | BN | 1380 {581 - son 2
- J
[ N L 4 Les plateaux ne sont pas compris dans le prix. Le chariot et le briileur ne sont pas compris dans le prix.
VOLTAGE STANDARD VOLTAGE STANDARD fours a gaz:
fours électriques: VOLTAJE ESTANDAR hornos gas:
VOLTAJE ESTANDAR hormnos electricos 1 Kwi/h (860,5 Keal = 0,106 m3/h gas metana - natural gas - gas metano)
400Vac 3N 50Hz 1 Kw/h (860,5 Kcal = 0,078 Kg/h gpl - Ipg - propano/butano) - 400Vac 3N 50Hz

ACCESSOIRES = ACCESORIOS

Panneau électronigue informatisé avec 49 programmes a 3 températures / Panel electrdnico computerizado con 49 programas a 3 temperaturas
Variateur vitesse ventilation - Inverter Rotor 1/2/3/4 / Cambiador velocidad ventilacion - Inverter Rotor 1/2/3/4
Variateur vitesse ventilation - Inverter Rotor 5 / Cambiador velocidad ventilacién - Inverter Rotor 5

Chariot en inox Rotor 3/4 / Carro acero inox Rotor 3/4

Chariot en inox Rotor 5/ Carro acero inox Roter &

Brileur RIELLO fioul 16 - 26 /Quemador RIELLO de gaséleo 16 - 2G

Briileur RIELLO fioul 3G - 4G /Quemador RIELLO de gaséleo 3G - 4G

Briileur RIELLO fioul 56 / Quemador RIELLO de gasdleo 5G

Briileur RIELLO méthane GPL 16 - 26 / Quemader RIELLO de gas metano / GPL 16 - 2G

Briileur RIELLO méthane GPL 36 - 46 / Quemador RIELLO de gas metano / GPL 3G - 4G

Briileur RIELLO méthane GPL 5G / Quemador RIELLO de gas metana / GPL 5G
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