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VIR TIEL SHPLINCATON

XB1083

BAKERLUX™

Modes de cuisson manuels
« Température: 50 °C — 360 °C
* Cuisson micte avec humidite et & convection a partir de 80 *C

* Chambre de cuisson en acier nox & angles arrondis AIS1 304 & haute résistance

* Double vitrage

* [llumination chambre de cuizzon par le biais des lumiéres LED intégrées dans la
porte

* Chambre de cuisson avec le support des plagues pliee en forme de L

» Systéme d'égouttement intégré & la porte pouvant fonctionner méme lorsque la
porte ezt ouverte

* Turbines ayant 2 vitesses de rotation et résistances circulaires & hautes
performances

Mazos

= Four & convection » Famage & gauche (porte droite)

= Bouton
= 16 nivealx 600400

Four & convection avec humidité, contrile analogique et chambre de cuisson en
acier INOX 304, Temps de fonction | température, pourcentage de vapeur et 2
vitesses de ventilation. |déal pour les processus de cuisson des produits de
boulangerie frais et surgelés. La technologie AIR.Plus garantit une uniformité de
cuisson parfaite sur toutes les plaques enfoumees.

Unox Intensive Cooking

* DRY.Plus: extrait 'humidité de la chambre de cuiszon

« STEAM.Plus: crée une humidité instantange a partir de 43 °C

* AIRLPlus: plusisurs ventilateurs avec inversion de rotation & 2 vitesses et fonction
pulzés

ZA de I’Agavon—1 avenue jean jaurés—13170 LES PENNES MIRABEAU

04 42 89 16 89—contact@matos-13.com—www.matos-13.com



DIMENSIONS ET POIDS

Largeur 213 mm
Profondeur 227 rmm
Hattteur 1883 mm
Pokds net 243 kg
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POSTIONS DES COMNEXIONS
2 Mimentation du bomier

3 Bomier équipatential

B Flagueite des donnéss techniques
T Thermestat de sécurte

8 Amrvee sau 34°
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Evacuation eharnbre de cuisson
Sortie des fumnéss chaudes
Connexon des accessores
Fresse-catke

Sortie air de refroidssement



