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CARACTERISTIQUES DE CUISSON STANDARD

Modes de cuiszon manusis

* Tampdeature: 32 "C — 300 °C

= AEQIA O étapes de culssan

= CLIMA.Contral: réglage humidite ou alr sec avec augmeniation de 10%
* Cuisson aves sonde 3 cosur of Tonction Deka T

« Sonde & cosur MULTI. Poind
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Programmes

= 100+ Programmes

= CHEFUMOIC cholstsser ce quill Taut culsingr dans & bibliothaque &1 e four
regiara automabiquement A0US k6 parametes

* MULTLTIME: gére Jusqu'a 10 mirseres pour culre difénents produls en meame
s

* MISEEM.PLACE: synchroniss Minseriion des plaques dans & chambre de
culsson pour que inus kes plats soient préts an mame iBmps

= MIMND. Mapa™: diessines wis processUs de culsson directemeant sur volre &cran

* READYBAKE: regiages prets 4 Nampiol pour un démarage rapide

CARACTERISTIQUES TECNIQUES STANDARD

* ROTORKWan™; sysiéme de [3vage automatique

= Lavage special automiatique demiérs ke carter ventiabeur

= Chambre de culsson moulée &n acier iInpxydable ALS] 316 L

* Tripk= viirage

= luminaticn chamione de culsson par e biais des lumigres LED inbégrées dans &
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= Systeme degoutemant ITegre 3 (3 pore powant fonchionner mame lorsque 1
parte est cuveste

= § MOISLNs 39ac Un Sy518me 3 plusieurs Irbines Jeec Inversion oe rotation &
resklance de ignes drofies a haule imenske de pulssance

= Détergent CETARNEE™ Intégre

* Connexdon imemet WA integnes

= Donndes WA / USB : &échargement des donnéss HACCP

* Donndas WA/ LUSE : beechargement des Drogrammas

P

+ Four midn * Formaga & gaucha (porin droka))
* Elnctrigue * Pannaau do contrila tactile 6,5
* 16 nhvoann: Blbed 00

DESCRIPTION

Four mibxte profeEEionnel Maligent CONGU POUr 196 Procassls o8 CUISSoN en
boulangerie et pdlssans de produls frals ou congelés et o6 processus de
CUISEONG gastronomigues capable 0 gérer differents processus de culsson
fcufsE0n, vapewr, basse femperatune, culsson sous vide, gl grace auwe
fechnologles Uno Imienshve Cooking et Ungx Int=ligent Parformance, qu
gErantissent e resulats partats & reprnducibies. Geston automaique des
processLE de culisson (CHEFUNDN) pour des culssons toujours parfafies mame
£n Fabsence de personnel qualie.

CARACTERISTIQUES PROGRAMMATION
AVANCEE ET CUISSONS AUTOMATIQUES

Unox Inteligent Performance

= ADAFTIVE. Coosing™: régie automatiquement les paraméines de cLisson pour
garantr des résutats répetabies

= CLIMALLES™: contntie total de Mumidié dans lenceinte de culsson

* SMART Prebaating: nagie automatiquemsnt 13 femperature & i3 dunss ou
préchaufTage

= ALTO.Seft gére = moniée en ISmperaiuns pour 13 nandne plus dalens

= BEENSE Klsan: csiime e degre de saleie de la chambre de cuisson du four et
suggens e programme de netioyage ke ples adapks

Unox Intensive Cooking

= RO ] ™ anirait rapidement o2 Mhumidis de lencelme oe cuissan

= STEAM. Mad™: produft de 3 vapeur salune

= AR Mmd™; Imversion aubomatique de sens et fonclion alr puiss

* PRESSURE Steam: augmen’s 3 saturation et [3 temperature de vapaur
Data Driven Cooking

* arifler et survellier an temps résl les condiions da foncionnement de vos Tours,
créez et pariagez de nowveles recetfes. Linteligence artfidele transforme les
donméss de consommation en infarmations uiles 3in o awgmentes voire profi
quotidien. Créez, comprenez, amélores

APP & SERVICES WEB

» Diata Driven Cooking 3pp & webapg
* Tog Trakning app
= Comisl guru app

ZA de I’Agavon—1 avenue jean jaurés—13170 LES PENNES MIRABEAU

04 42 89 16 89—contact@matos-13.com—www.matos-13.com
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Postions 08s CONMEXIoNs
Dimersions &t Poils

DIMENSIONS ET POIDS
Largsur 82 mm
Profondeur 10E mm
Haudour 1675 mm

Pokds nat 267 ky
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POSTIONS DES CONNEXIONS
2 ABmeniztion du bomier

3 Bomier equipoteniel

§ Plaguetie des donnies lechniques

T Themmosiat de séourie

B Amée eau 34
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Evacuaiion chambre de culsson
Sortle des fumees chaudes
Conmexion des anEEE0IEE
Sorfie air de refroidissement



