f-‘e froid ventilé

() sostesien LES TYPES VITRAGES

u neutre

modéle Bistrot  Les montants d'un diamétre de 30mm sont en aluminium anodisés. Ils peuvent étre laqués
selon votre choix (références «RAL»). Le profil de repos fait office de charniére, permettant
le basculement du vitrage, facilitant le nettoyage. Le systéme de verrouillage et déver-
rouillage du vitrage'sintégre parfaitement a la structure et a son design. Il suffit d'une main,
en tirant la boule du'moentant vers le haut, pour déverrouiller le vitrage et le nettoyer

modeéle Bistrot SA "LaStructure arriére offre une tablette de présentation, posée sur
des*bras en aluminium anodisé. Ces bras peuvent étre laqués
selofi votre choix (références «RAL»). Le systéme de verrouillage
et déverrouillage du vitrage siintégre parfaitement a la struc-
ture et a son design. Il suffit d’'une main, en tirant I'embout du

montant vers le haut, pour déverrouiller le vitrage et le nettoyer.

modele Plein Cintre Le vitrage plein cintre est basculant :
autoporté par la structure arriére, aucun
verroulllage n'est nécessaire. Cela
facilite le nettoyage et l'entretien. Le
profil de repos fait office de charniére.
Sa structure robuste et parfaitement
calibrée permet une manipulation du
vitrage sans effort et sans risque de
casse.

modeéle Droit

Doté d'un profil de forte section, le vitrage droit
se bascule facilement pour le nettoyage. Le
vemouillage et le déverrouillage du vitrage se
fait directement dans la gorge du profil. Un
rainage intérieur fait office de porte-étiquette.
Les bras de la structure arriére en aluminium
peuvent étre laqués selon votre choix
(références «RAL»).

modele Cubique

Ces vitrages sont fixes. Ils sont montés dans des
profils «Us aluminium. Uensemble de la struc-
ture vitrée est maintenue et solidarisée par
vissage, grace a des pattes d'assemblage spéci-
fiques au verre. Ce dispositif évite tout usage de
colle, ce qui permet un remplacement éventuel
d'une partie de la vitrine, sans en changer son
intégralité.
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LES POINTS FORTS

Tous les éclairages sont réalisés en technologie
LED. Intégrées dans des profils discrets et fins, les
rampes LED offrent un angle d'éclairage de 120°.
Les produits sont parfaitement mis en valeur. Ce
systéme présente un intérét économique avec
30.000 heures de fonctionnement et une faible
consommation (8 watts par métre linéaire).
Alimentées en 12 volts, les LED sont étanches
(IP63). Lentretien et le nettoyage se font sans
risque. Enfin, la technologie LED est celle qui
dégage la plus faible émission de chaleur.

Sur les vitrines froid ventilé, des
oules le long du profil de repos,
permettent au flux d'air le désem-
buage de la vitre. Cela évite toute
forme de condensation. Vos
produits restent toujours bien
visibles dans une vitrine propre et
clalre.

La cuve est réalisée en panneaux sand-
wich PVC de 24mm dont 2Imm de
mousse isolante. Cette matiére assure

Tous les panneaux r une parfaite Isolation. Le fond de cuve

des meubles
frigorifiques sont
hydrofuges, et ~3

est réalisé en pointe de diamant pour
garantir Iévacuation des condensats.

d'une épaisseur \
de 19mm. :l:;::ac;;:::
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Entrées et sorties d‘air sont parfaite-
ment proportionnées, garantissant un
échange thermique optimal du
condenseur. Lair est rejeté en partie
basse du meuble : cela évite des
ouvertures disgracieuses en facade.

- Toutes les hauteurs d'exposition de la gamme sont a 750mm.

- Dans le cas d’une finition en résine composite de 12mm, cette hauteur passe a 762mm.

- Hors décor, toutes les vitrines ont une profondeur de 900mm.

Le désembuage des vitrages n'est dis|

Le groupe frigorifique est posé sur
silent-block. Il est connecté par des
raccords flexibles. Lensemble
(groupe et oules d'aspiration, en
vert sur ce schéma) est monté sur
un tiroir a coulisse qui facilite son
extraction pour I'entretien.
(nettoyage, contréle  annuel
obligatoire Qualifroid etc..)

nible et nécessaire que sur les vitrines froid ventilé.
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Exemple de réalisation de magasin, présenté avec options.
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DECORS
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