robot ¥ coupe’

RAPE/EMINCE/ONDULE/BATONNET-JULIENNE + MACEDOINE + FRITE

Le package idéal pour préparer toutes vos pizzas: robuste, efficace, facile a nettoyer et a ranger, offrant la plus grande variété de
coupe.

Economiser plusieurs heures de travail manuel par jour. Les disques inclus sont parfaitement adaptés a coupe des garnitures et méme
du fromage

-
CL 50 ULTRA PIZZA

1 Vitesse : puissance 550 W MONOPHASE
Couvercle et cuve métallique
Bloc moteur inox

Disque éminceur 2 mm, éminceur 4 mm, + rapeur 7 mm
inclus

Goulotte demi lune 2.2 litres, goulotte cylindrique ¢ 58
mm et @ 39 mm, poussoir exactitube inclus

Débit pratique 150 kg/h
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