Four a micro-ondes Rayonnement infrarouge

Utilisation plus de 200x par jour 1

Puissance de sortie du four a micro-ondes
Puissance de sortie du module convection
Puissance de sortie du module infrarouge

Puissance absorbée

Contenance

Niveaux d’énergie

Phases de cuisson
Commande

Programmes

Affichage

Programme de décongélation
Filtre a air

Magnétron(s)

Intérieur

Extérieur

Dimensions extérieures
poignée incluse (HXLxP)
Dimensions intérieures (HXLxP)
Poids net

MXP 5223

2.200 W
2.000 W / 270°C
3.000 W
5700 W

301L

11

4

touches poussoirs
360

écran tactile LCD
oui

oui

2

inox
inox

518 x 638 x 524 mm
254 x 406 x 381 mm
52,0 kg

Accessoires pour MXP5223
TVi0

4

Plateau antiadhésif
Permet de faire dorer les aliments pour
une présentation appétissante
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Plateau antiadhésif

Permet de faire dorer les aliments pour une
présentation appétissante. Plus épais que le
modele TB10

>
-
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Pelle a défourner
Permet de sortir les aliments du four

ST10X

¢

Sole a pizza pour MXP 5223

Grace a la combinaison du four a micro-ondes, du module infrarouge et de Iair chaud pulsé (95°C:270°C) ainsi qu'au délai de préchauffage réduit,
il est possible de cuire 15x plus rapidement qu'avec un four traditionnel sans que cela porte préjudice a la saveur et a la qualité du produit préparé.
Un catalyseur filtre les odeurs et les particules de graisse de sorte qu'aucun systeme de ventilation n'est nécessaire. Grace a sa grande contenance,
il est possible d'y préparer sans difficultés des pizzas jusqu'a 355 mm de diamétre. Uniquement disponible en version triphasé 230 ou 400 volts.
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Comparaison des temps de cuisson avec le MXP 5223 et selon le mode de cuisson conventionnel.

Hamburgers Chateaubriand  |Pizza fraiche au fromage Boulettes de hachis

Portion 4 x 113 grammes 170 grammes 930 cm y compris 454

grammes de sauce

Temps de cuisson 1:40 2:25 2:00 3:00
du MxP 5223

Temps de cuisson 10:00 20:00 15:00 25:00

conventionnel

Gain de temps 83% 94% 75% 85%

Imaginez combien de plats vous pouvez vendre en plus en une heure ! Le grand atout de cette nouvelle maniere de préparer
vos repas est limpide : une démultiplication de votre chiffre d'affaires et de votre bénéfice.

Saviez-vous que...

...cuire au four a micro-ondes augmente la qualité et préserve le goit ?

C'est un mythe de croire que la cuisson au four a micro-ondes professionnel entraine un appauvrissement de la qualité des
produits par rapport aux méthodes de cuisson conventionnelles. Les frites, par exemple, restent tout aussi croustillantes.
Avec le modele MXP 5201, il ne faut que 1'25" entre le moment ol on les sort du congélateur et celui ou elles sont prétes
a étre déqustées. La viande reste elle aussi tendre et savoureuse. Essayez donc le MOC 5241 On Cue pour donner un petit
coup de fouet a vos hamburgers : 4 secondes suffisent et vous nous en direz des nouvelles.

...les éléments nutritifs que contiennent les aliments sont mieux préservés lorsqu'on les cuit au four
3 micro-ondes ?
Les légumes conservent leur couleur et leur valeur nutritionnelle. Ils ne se délavent pas et ne ramollissent pas comme

lorsqu'ils ont cuit trop longtemps a I'étouffée.
Une jardiniere de légumes réfrigérés (225 grammes) est préte a étre servie en 30 secondes avec le DEC 21E2.

...un four a micro-ondes permet de garantir une qualité constante ?
Grace aux menus préprogrammeés, les résultats obtenus sont toujours identiques... et excellents !

Sachez a quel temps de cuisson correspond la pu

Puissance du four a micro-ondes (en watts)

800 1000 1200 1800 2100 2200 2700 3000

S 0:30 0:25 0:20 0:12 0:10 0:10 0:08 0:07
Q 1:00 0:52 0:45 0:27 0:21 0:20 0:17 0:16
S 1:30 1:14 1:00 0:39 0:32 0:30 0:25 0:24
[<¥]

3 2:00 129 1:20 0:52 0:42 0:40 0:35 0:34
g 5:00 4:03 3:10 2:10 1:50 1:45 1:15 1:08
= | 10:00 8:15 6:40 4:00 3:12 3:00 2:30 2:23

Plus I3 puissance en watts est élevée, moins le temps de cuisson est long !
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